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INNOWACJE ROLNO-SPOZYWCZE W PRAKTYCE:
EFEKT WSPOEPRACY W PROJEKCIE BIAEA WRONA

Anna Skorupinska, Browar Wasowo
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BROWAR OPRACOWANIE INNOWACJI PRODUKTOWE] I PROCESOWE] ZWIAZANE]J Z

TECHNOLOGIA WYTWARZANIA PIWA EKOLOGICZNEGO ZAWIERAJACEGO zé/
DROBNOUSTROJE PROBIOTYCZNE I UTRWALONEGO Z ZASTOSOWANIEM PRO(:ESJ“"

REFERMENTAC]JI PROWADZONE] Z UDZIALEM DROBNOUSTRO]O\Y/ 5 # A

PROBIOTYCZNYCH. N 4 ANN



BROWAR

WASOWO

CZY PIWO RZEMIESLNICZE MOZE BYC
CZYMS WIECE]?
e TREND ZYWNOSCI FUNKCJONALNE]

(PRODUKTY WSPIERAJACE
ZDROWIE)



—__WASOWO
POMYSL - '
DROZDZE PROBIOTYCZNE W PIWIE [ mm) |

'

o SACCHAROMYCES BOULARDII —
DROZDZE PROBIOTYCZNE

¢ STANDARDOWE ZASTOSOWANIE:
FARMACJA, SUPLEMENTY DIETY

e INNOWACJA: REFERMENTACJA PIWA
TYM SZCZEPEM DROZDZY



. UNIWERSYTET * BROWAR WASOWO
PRZYRODNICZY W — REALIZACJA
POZNANIU — HODOWLA BROWAR TECHNOLOGICZNA,

DROZDZY, ANALIZY UNIWERSYTET PRODUKC]JA, TESTY
PRZYRODNICZY
MIKROBIOLOGICZNE W POZNANIU MS OWO SENSORYCZNE

e CDR BRWINOW — e SPRRE .DoLINA
DORADZTWO, MOGILNICY" —
WSPARCIE SUROWCE

ORGANIZACYJNE EKOLOGICZNE




BROWAR

KOBIETY W PROJEKCIE - SILA &5 5 WAS OW0
WSPOLPRACY f

/ESPOL KOBIET ZA PROJEKTEM:

PrROF. UPP DR HAB. BARBARA STACHOWIAK (UP
POZNAN) — MIKROBIOLOGIA, HODOWLA DROZDZY
PROBIOTYCZNYCH
PROF. UPP DR HAB. JOANNA KOBUS-CISOWSKA
(UP POZNAN) — ANALIZY MIKROBIOLOGICZNE
MAGDA BURDA-WIELA (FOLWARK WASOWO) —
NADZOR NAD BUDOWA I ROZWOJEM BROWARU,
INFRASTRUKTURA
ANNA SKORUPINSKA (BROWAR WASOWO) —
KOMUNIKACJA, MARKETING, REALIZACJA
PRAKTYCZNA




BROWAR

WASOWO

PROCES - OD POMYSLU DO PIWA

. WYBOR PIW BAZOWYCH —
WEISSBIER, WEISSBIER Z
PIGWOWCEM, LAGER
¢ PRZYGOTOWANIE — PRODUKCJA
PIWA + FILTRACJA + HODOWLA
DROZDZY (LABORATORIUM)

BROWAR

WASUWG
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. REFERMENTACJA — ZADANIE
DROZDZY + GLUKOZY, 24°C, 14 DNI
. TESTY — MIKROBIOLOGIA,

SENSORYKA, STABILNOSC



BROWAR

WASOWO

EFEKTY - CO ZADZIALALO

e DROZDZE S. BOULARDII PRZEZYLY
(10°-10° KOM/ML)
¢ PROFIL SENSORYCZNY ZACHOWANY
— PIWO SMAKUJE JAK POWINNO
® STABILNOSC MIKROBIOLOGICZNA —
BRAK ZANIECZYSZCZEN (4
TYGODNIE)

¢ PRODUKT BEZPIECZNY, GOTOWY

DO KOMERCJALIZAC]I PILOTAZOWE]




CO ZYSKALISMY?

EFEKTY TWARDE:
e TECHNOLOGIA REFERMENTAC]I Z S.

BOULARDII
° 3 STYLE PIW WDROZONE
PILOTAZOWO
. INFRASTRUKTURA (FILTR
MODULOWY, ZBIORNIKI)
. DOKUMENTACJA (RAPORT

KOMERCY]JNY)

BROWAR

WAoUWU




BROWAR

WASOWO

CO ZYSKALISMY?

EFEKTY MIEKKIE :

KOMPETENCJE ZESPOLU
RELACJE NAUKA-PRZEMYSL
WIZERUNEK INNOWATORA

POTENCJAL ROZWOJU PRODUKTU



BROWAR

WASOWO

CO ZYSKALISMY?

TRWALY EFEKT PROJEKTU
e ODREMONTOWANY BUDYNEK DAWNE] GORZELNI
ZOSTAL Z NAMI JAKO REALNA WARTOSC
INFRASTRUKTURALNA.

PRZESTRZEN DO ROZWOJU
e TO MIEJSCE WZMACNIA ZAPLECZE BROWARU I
DAJE PODSTAWE DO DALSZYCH DZIALAN
PRODUKCYJNYCH I ORGANIZACYJNYCH.

POLACZENIE HISTORII I NOWOCZESNOSCI
. DAWNY OBIEKT ZYSKAE NOWE ZYCIE I DZIS
PRACUJE NA ROZWOJ] NOWOCZESNEGO BROWARU
RZEMIESLNICZEGO.



BROWAR

WASOWO

JAKIE MOZLIWOSCI DAJE
WSPOLPRACA NAUKA-PRAKTYKA?

* DOSTEP DO WIEDZY
SPECJALISTYCZNE] (UCZELNIE,
INSTYTUTY)

e WSPARCIE FINANSOWE (PROW,
EPI, PROGRAMY OPERACY]JNE)

* PRZEWAGA KONKURENCY]JNA
(INNOWACJA
PRODUKTOWA/PROCESOWA)
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BROWAR

-~ WASOW

INNOWACJA ZACZYNA SIE OD e WLAE i
PYTANIA: ,A CO BY BYLO, TV #
GDYBY...?"

+INNOWACJA TO NIE
LABORATORYJNY EKSPERYMENT.
TO PRODUKT, KTORY TRAFIA DO
REKI KLIENTA."
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